Eichhofen im Sommer

Eichhofener Hopfengarten, Edition 2026
Kaltgehopftes, naturtriibes Marzenbier, 5,5% Vol. Alkohol

Eichhofener Jubilaumsbier 1692 vom FaB3
Zum 333-jahrigen Bestehen der Brauerei ehren wir
Franz Wilhelm von Rosenbusch mit diesem Bier. 5,2% Vol. Alkohol

Krauterlimonade aus dem Schlossgarten
Minze, Salbei, Thymian, Léwenzahn, Rosmarin, Hopfen

Kombucha aus eigener Herstellung
Selbst fermentierter japanischer Bio-Sencha mit naturlicher Perlage.

~Schlosstrunk”
Aperol mit Jubildaumsbier 1692

Pinot rosé brut
Okologisches Weingut Schmidt, Eichstetten am Kaiserstuhl, Baden

SUPPEN UND VORSPEISEN

Blumenkohl-Kokos-Suppe
Kurkumawurzel, Mandeln, Soja

Gazpacho
WeiBer Tomatenschaum, Krauterbaguette

.,Brot zum Bier”
Krauterfrischkase, Ackerbohnen-Hummus, gesalzene Butter, Bio-Hanf-Ol

Salatteller mit Kernen und Sprossen
Baguette von der Backerei Altmann

Eingelegter Rettich
Belugalinsen, Kimchi, Krauter-Mayonnaise, Bio-Kurkuma, Sauerteigbrotchip

Tafelspitzsalat vom Weiderind, Biolandhof Pollinger
Wurzelgemise, Meerrettich, Wildkrautersalat, Kirschtomate

Variation vom Bachsaibling, Fischhof Mulzer
Fenchel, Erdnuss, Wakame

FUR UNSERE KLEINEN GASTE
Kleines Schnitzel vom Bio-Schwein, Pommes, Ketchup

Kleiner Braten vom Bio-Schwein, Reiberknodel
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HAUPTSPEISEN

Braten vom Bio-Schwein, Naturlandhof Beer
Eichhofener Dunkelbiersosse, Reiberknodel, Sauerkraut

Haxe vom Bio-Schwein, Naturlandhof Beer
Eichhofener Dunkelbiersosse, Reiberknodel, Sauerkraut

Schnitzel ,,Wiener Art”, Naturlandhof Beer
Kartoffel-Gurken-Salat, Preiselbeeren

Gulasch vom Weiderind, Biolandhof Pollinger
Reiberknddel, Zucchini

Wildschweinragout aus heimischer Jagd
Serviettenknodel, Blaukraut, Preiselbeeren

Gesottene Brust und Tafelspitz vom Weiderind, Biolandhof Pollinger

Brlihe, Kartoffeln, Gemusejulienne, Meerrettich

Forelle im Ganzen gebraten, Fischhof Mulzer
Kartoffeln, Krauterbutter, Salat

Sauerteigbrot
Ackerbohnen-Hummus, gegrillte Zucchini, Rucola, Kirschtomate

Rahmschwammerl
Pfifferlinge, Egerlinge, Shiitake, Serviettenknddel, Salat

Veggie Bowl
Brauner Basmati, Gurke, Salatherz, Quinoa,
Linsennudeln, Algen, Ingwer, Sesam-Dip

SUSSES

Hausgemachtes Joghurteis
Beerengrtitze, Bio-Limette, Granola

Karamellmousse von Callebaut Schokolade
Schwarze Johannisbeere, Granola

Fiir Kinder:
Eis, verschiedene Sorten, vom Biohof Riepl

BRAUEREIFEST 2026
31. Juli bis 2. August

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!
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